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填表说明
1 本表适用于普通高等学校增设《普通高等学校本科专业目录》内专业（国家控制布点的专业除外）。
2 申请表限用A4纸张打印填报并按专业分别装订成册。
3 在学校办学基本类型、已有专业学科门类项目栏中，根据学校实际情况在对应的方框中画√。
4 本表由申请学校的校长签字报出。
5 申请学校须对本表内容的真实性负责。
1.普通高等学校增设本科专业基本情况表
	专业代码

	082702
	专业名称
	食品质量与安全

	修业年限

	四年
	学位授予门类
	工学学士

	学校开始举办本科教育的年份
	1977


	现有本科专业（个）
	66

	学校本年度
其他拟增设的
专业名称
	酒店管理
	本校已设的相近本、专科专业及开设年份
	生物技术 本科：2004年
化学专业 本科：1997年
园艺专业 本科：2003年

	拟首次招生时间
及招生数
	2015年秋季60人
	五年内计划
发展规模
	实现在校生300人

	师范专业标识
（师范S、兼有J）
	
	所在院系名称
	生命科学学院

	高等学校专业设置评议专家组织审议意见
	（主任签字）
   年   月   日
	学校审批意见（校长签字）
	（盖章）
   年   月   日

	高等学校
主管部门形式
审核意见（根据
是否具备该专业办学条件、申请
材料是否真实等给出是否同意
备案的意见）
	（盖章）
                                     年   月  日


⒉学校基本情况表
	学校名称
	江汉大学
	学校地址
	湖北省武汉市经济技术开发区

	邮政编码
	430056
	校园网址
	www.jhun.edu.cn

	学校办学
基本类型
	□部委院校  √地方院校  √公办  □民办  □中外合作办学机构

	
	√大学    □学院   □独立学院   

	在校本科生总数
	18000余人
	专业平均年招生规模
	77

	已有专业
学科门类
	□哲学   √经济学   √法学   √教育学   √文学    √历史学
√理学   √工学     √农学   √医学     √管理学  √艺术学

	专任教师
总数（人）
	1066
	专任教师中副教授及以上职称教师数及所占比例
	55%

	学校简介和
历史沿革
（300字以内，无需加页）
	江汉大学是教育部批准的一所综合性普通本科院校，实行湖北省、武汉市共建，以武汉市为主的办学体制。学校占地面积2114亩，主校区坐落在武汉经济技术开发区三角湖畔。
学校拥有11大学科门类，设有21个学院和1个独立学院，66个本科专业。拥有2个硕士学位授权一级学科点，14个硕士学位授权二级学科点，1个专业硕士学位授权点。学校现有专任教师1066人，其中副高以上职称591人。有双聘院士1人，“楚天学者”12人，二级教授14人。全日制在校生18000余人。学校设有54个科研机构，教学科研仪器设备总值2.35亿元。图书馆藏书206万余册，电子图书52万册，中外文期刊2200余种，中外文数据库45个。有3个省级重点学科，2个省级重点（培育）一级学科，7个市级重点学科，1个省级研究生教育创新基地，2个国家级特色专业，2个省级品牌专业，10门省级精品课程，3个省级教学团队。现有省部共建教育部科研平台9个、省级实验教学示范中心6个。


注：专业平均年招生规模=学校当年本科招生数÷学校现有本科专业总数
3.增设专业的理由和基础
	（简述学校定位、人才需求、专业筹建等情况）（无需加页）
江汉大学是专业覆盖全面的创新型多学科综合性大学，食品质量与安全专业将设置在江汉大学生命科学学院。已有的生物学、农学、化学等学科和专业可为食品质量与安全专业提供食品安全生产模式、食品加工和质量安全检测等科学技术支撑。为进一步适应湖北省、武汉市地区食品工业高速发展需求，有效整合我校的办学资源，挖掘办学潜力，亟需开设食品质量与安全本科专业。
食品工业是国民经济的支柱产业和保障民生的基础性产业，为解决“三农问题”拓展了新方向，有效延长了农业产业链，带动了农业产业持续扩展。食品行业在高速发展的同时，也曝露出诸多问题：①食品安全问题；②食品产业链衔接不足。因此，要使食品工业呈现快速、健康发展，培养大批量高素质从事食品生产、加工、检验、质量控制、流通、立法等专业技术人员刻不容缓。食品工业发展关键是人才培养，目前我国已经基本建立起了培养高层次食品科技人才的教育体系，但与蓬勃发展的食品工业相比仍然远不能满足行业人才需求的巨大缺口。中国食品工业专门人才仅占职工总数的3~4%，具有硕士、博士学位的食品科技人才更是奇缺。湖北地区目前开设食品质量与安全专业的高校仅8所，占全省高校比例仅为9.4%，且较大比例毕业生就业在沿海及一线城市，食品科学专业人才短缺与我省快速发展的食品行业和巨大的食品空间矛盾突出，特别是在啤酒、白酒、食品饮料、农副产品深加工等武汉支柱型生产企业和科研院所、商检、防疫、工商行政管理等企事业单位从事有关食品工程的专业技术人员中，食品质量与安全本科专业从业人员匮乏。
随着中国劳动力短缺时代的来临、劳动力成本的明显増涨及食品科学专业人才的短缺，本专业人才的就业形势前景良好。根据实际调研，在市场经济与国家标准影响下，农业企业及食品企业亟需大量食品科学与食品质量标准相关人才，以此满足自身农业产业链延伸及食品行业发展需要。食品工业的快速发展及国家对食品安全的空前关注均为食品科学专业人才就业提供了巨大空间与发展契机。
对于食品质量与安全专业的筹建，我校开展了多项工作，包括（1）广泛调研：组织了相关教师对广州大学、华南农业大学、华中农业大学、湖北工业大学等高校的食品科学相关专业进行了调研，获得了宝贵的资料。（2）积极培养及引进相关人才：近年来，我校送部分年轻教师外出读博士，进一步充实专业基础知识、提高科研能力；另外，引进了食品科学专业学科带头人一名，博士两名。（3）调整教师专业方向：为了提升食品质量与安全专业教学与科研实力，及时调整了相关教师的研究方向。（4）组建专业教研室：组建了发酵工程、食品安全检测两个专业教研室。为食品质量与安全专业的高起点办学创造了有利条件。学校非常重视与省内相关食品行业及企事业单位合作，积极探索校企联合培养人才模式。行业龙头企业的不断加盟，弥补了我校办学力量的不足，也为我校开办食品质量与安全专业注入了新的活力。   

综上所述，为满足国家地方经济发展需要及学校学科建设发展需要我校申报增设食品质量与安全专业是十分必要的。在现有良好办学及专业基础上开办食品质量与安全专业将会更加完善我校专业领域发展，为培养复合型人才提供保障。


4.增设专业人才培养方案
一、培养目标
培养能够适应社会经济和科学技术发展需要，具备生物学、化学、食品科学、食品安全控制、食品质量管理和食品法规与标准食的基本知识和基本技能，并具有创新精神和文化底蕴、较强社会责任心、较高道德水平和良好个性心理，能够在食品领域内从事食品生产、品质控制、质量控制管理、体系认证、安全评价、企业管理、食品加工检测等方面的应用型高级工程技术人才。
二、培养要求及专业特色
毕生业应获得以下几方面的知识和能力：
1. 有较强的社会责任心和较高的道德水平，具备食品质量与安全学科所需的化学基础知识、生物学基础知识及食品工程基础与实验技术；
2. 能够掌握食品原料的生物学特性、生产特性、加工特性及食品贮藏、保鲜、加工与原料综合利用的原理与工艺设计的知识；
3. 具有从事食品工厂设计、新产品开发、食品工艺技术改造、食品检验与分析等实际工作的能力；
4. 掌握食品安全学、食品毒理学的基本理论及食品分析检测的原理与技术；掌握食品质量与安全控制和管理的基本理论和基本方法；熟悉国际国内食品标准与法规。
5. 具有综合运用所掌握的理论知识和技能，具有食品质量与安全性检测、监测、评价、预警、控制、认证、标准和法规制定及食品质量安全的教学、科研、管理工作的能力。
6. 具备人类健康与资源环境和谐发展的理念，能自觉地将自然生态的一般原则应用于食品资源开发、食品加工与流通等环节；
7. 掌握一门外语，能较熟练地阅读本专业外文书刊；掌握计算机应用基础知识、文献检索、资料查询的基本方法，具有撰写科技论文和进行学术交流的能力。
特色：着重对学生进行食品源头的安全控制和质量监测，掌握果品蔬菜、食用菌、畜禽产品、乳制品、发酵食品的生产开发、深加工及保鲜工程技术的应用、食品分析与检测技术等方面的基本训练，使学生掌握食品安全、质量管理体系及标准在食品生产、加工及销售中的全程控制，使学生具备食品生产及新产品研发、食品安全生产管理、食品资源综合开发利用技术等方面的基本能力，从而具有较强的择业竞争能力和较宽的就业适应能力。
三、学制与学位
　　 修业年限：4年，实行3到6年的弹性学制。
　　 授予学位：工学学士学位
四、主干学科
本专业的主干学科是生物学、化学、质量管理学、分析科学、食品科学、食品安全学。食品质量与安全学科是建立在生物学、化学、质量管理学、分析科学、食品科学发展的基础之上的，化学、生物学、质量管理学、分析科学、食品科学和食品安全学的基本理论和方法为本专业的研究与发展提供了依据。
五、主要课程
有机化学、生物化学、食品化学、食品标准与法规、食品质量安全管理、食品工艺学、食品营养学、食品微生物学、食品检测与分析、食品毒理学、食品安全学、食品质量控制技术、食品工厂设计与环境保护。
六、教学进程计划表
表一：通识必修课程（公共必修课）
	课程名称
	学分
	教 学 时 数
	周学时
	开课
学期
	建议修读学期
	备注

	
	
	共计
	讲授
	实验
	实践
	
	
	
	

	思想道德修养与法律基础
	3
	48
	40
	
	8
	3
	春、秋
	2
	3

	马克思主义基本原理
	3
	48
	44
	
	4
	3
	春、秋
	1
	3

	中国特色社会主义理论概论
	6
	96
	64
	
	32
	4
	春、秋
	4
	6

	中国近现代史纲要
	2
	32
	28
	
	4
	2
	春、秋
	3
	

	大学英语（读写译）①－④
	8
	128
	128
	
	
	
	春、秋
	1-4
	开设英、法、德、日语，学学生任选一种

	大学英语（听力）①－④
	4
	64
	64
	
	
	
	春、秋
	1-4
	

	大学英语（口语）①－④
	4
	64
	64
	
	
	
	春、秋
	1-4
	

	大学法语①－④
	16
	256
	256
	
	
	
	春、秋
	1-4
	

	大学德语①－④
	16
	256
	256
	
	
	
	春、秋
	1-4
	

	大学日语①－④
	16
	256
	256
	
	
	
	春、秋
	1-4
	

	大学体育①
	1
	32
	28
	
	4
	2
	春、秋
	1
	

	大学体育②
	1
	32
	28
	
	4
	2
	春、秋
	2
	

	体育选项Ⅰ
	1
	32
	28
	
	4
	2
	春、秋
	3-7
	

	体育选项Ⅱ
	1
	32
	28
	
	4
	2
	春、秋
	4-7
	

	大学计算机基础
	3
	48
	32
	16
	
	3
	春、秋
	1
	

	Visual FoxPro程序设计
	4
	64
	40
	24
	
	4
	春、秋
	3
	学生任选一种

	C语言程序设计
	4
	64
	40
	24
	
	4
	春、秋
	3
	

	Visual Basic程序设计
	4
	64
	40
	24
	
	4
	春、秋
	2
	

	JAVA程序设计
	4
	64
	40
	24
	
	4
	春、秋
	2
	

	军事理论
	2
	32
	
	
	
	2
	秋
	1
	

	职业生涯规划与就业指导
	1
	16
	16
	
	
	
	春
	6
	专题讲授，不计入总学分

	形势与政策
	2
	64
	64
	
	
	
	春、秋
	7
	

	大学生心理健康教育
	1
	16
	16
	
	
	
	春、秋
	2
	


表二：学科基础课程平台 

	必
修
	课程名称
	学分
	教 学 时 数
	周学时
	开课
学期
	建议修读学期
	备注

	
	
	
	共计
	讲授
	实验
	实践
	
	
	
	

	
	高等数学Ⅰ（1）
	5
	80
	80
	
	
	5
	秋
	1
	

	
	高等数学Ⅰ（2） 
	6
	96
	96
	
	
	6
	春
	2
	

	
	无机分析化学
	5
	80
	64
	16
	
	5
	春、秋
	2
	

	
	线性代数
	2.5
	40
	40
	
	
	4
	秋
	3
	

	
	化工原理1
	4
	64
	64
	
	
	4
	春
	4
	

	
	化工原理2
	2.5
	40
	40
	
	
	4
	秋
	5
	

	
	有机化学 
	4
	64
	48
	16
	
	4
	春、秋
	2
	

	
	大学物理Ⅰ（1）
	4
	64
	64
	
	
	3
	春
	2
	

	
	大学物理Ⅰ（2）
	3
	48
	48
	
	
	3
	秋
	3
	

	
	大学物理实验Ⅰ（1）
	1
	32
	
	32
	
	2
	春
	2
	

	
	大学物理实验Ⅰ（2）
	1
	32
	
	32
	
	2
	秋
	3
	

	
	物理化学
	
2.5
	40
	40
	
	
	4
	秋
	3
	

	
	生物化学
	3
	40
	40
	
	
	4
	春
	4
	

	
	画法几何与工程制图
	
2.5
	40
	40
	
	
	4
	秋
	3
	

	选
修
	仪器分析
	1.5
	24
	24
	
	
	3
	秋
	7
	

	
	专业英语
	1.5
	24
	24
	
	
	2
	秋
	7
	

	
	试验设计与数据处理
	1.5
	24
	24
	
	
	4
	春、秋
	3-4
	

	
	文献检索与科技论文写作
	1.5
	24
	12
	12
	
	2
	秋
	5
	

	
	计算机辅助设计CAD
	2
	36
	18
	18
	
	3
	春
	4
	

	
	电工学
	2
	36
	36
	
	
	4
	秋
	3
	

	
	数学建模 
	1
	18
	18
	
	
	4
	春
	4
	


表三：专业课程平台 

	课程类别
	课程名称
	学分
	教 学 时 数
	周学时
	开课
学期
	建议修读学期
	备注

	
	
	
	共计
	讲授
	实验
	实践
	
	
	
	

	必
修
	食品化学
	4
	48
	48
	
	
	4
	春
	4
	

	
	食品质量与安全实验技术
	3
	48
	48
	
	
	4
	秋
	5
	


	
	食品微生物学
	3
	48
	48
	
	
	4
	春
	6
	

	
	食品微生物学实验
	1.5
	24
	
	24
	
	4
	春
	6
	

	
	食品检测与分析
	3
	48
	36
	12
	
	3
	秋
	5
	

	
	食品机械与设备
	2
	32
	32
	
	
	2
	秋
	7
	

	
	食品工艺学
	2
	32
	32
	
	
	2
	春
	4
	

	
	食品工艺学实验
	1.5
	24
	
	24
	
	4
	春
	4
	

	
	食品标准与法规
	2
	32
	32
	
	
	2
	春
	4
	

	
	食品质量安全管理
	2
	32
	32
	
	
	4
	秋
	5
	

	
	食品原料学
	2
	32
	32
	
	
	2
	春
	4
	

	
	食品营养学
	2
	32
	32
	
	
	2
	春
	6
	

	
	食品贮藏与保鲜
	2
	32
	32
	
	
	4
	春
	6
	

	选
修
	食品安全学
	2
	32
	32
	
	
	2
	春
	6
	

	
	绿色食品与有机食品标准和认证
	2
	32
	32
	
	
	2
	春
	6
	

	
	食品酶学
	1.5
	24
	24
	
	
	2
	春
	6
	

	
	食品毒理学
	1.5
	24
	24
	
	
	2
	春
	6
	

	
	食品风味化学
	1.5
	24
	24
	
	
	2
	秋
	5
	

	
	食品添加剂
	1.5
	24
	24
	
	
	2
	秋
	5、7
	

	
	食品感官评价
	1.5
	24
	24
	
	
	2
	秋
	5
	

	
	食品包装学
	1.5
	24
	24
	
	
	2
	秋
	5
	

	
	食品工厂设计与环境保护
	1.5
	24
	24
	
	
	2
	春
	6
	

	
	现代食品工程高新技术
	2
	32
	32
	
	
	2
	秋
	7
	

	
	植物产品安全生产
	1.5
	24
	24
	
	
	2
	秋
	7
	

	
	转基因检测技术
	1.5
	24
	24
	
	
	2
	春
	6
	

	
	食药用真菌加工
	2
	32
	16
	16
	
	2
	秋
	5
	

	
	植物营养与品质分析
	1.5
	24
	24
	
	
	2
	秋
	7
	

	
	食品营销学
	1.5
	24
	24
	
	
	4
	秋
	7
	

	
	园艺产品储藏加工学
	1.5
	24
	24
	
	
	2
	秋
	5
	

	
	食品生物技术
	2
	32
	32
	
	
	2
	春
	6
	

	
	果蔬加工工艺学
	2
	32
	32
	
	
	
	秋
	5
	

	
	发酵食品工艺学
	2
	32
	32
	
	
	2
	春
	4
	

	
	水产品加工与利用
	1.5
	24
	24
	
	
	2
	秋
	5
	

	
	畜禽产品加工学
	2
	32
	32
	
	
	
	春
	6
	

	
	粮油食品加工学
	2
	32
	32
	
	
	
	秋
	5
	


表四：主要集中性实践教学环节
	序号
	课程名称
	学分
	学时
	建议修读学期
	性质

	1
	军事训练
	1
	2周
	1
	必修

	2
	工程训练
	2
	2周
	4
	必修

	3
	课程实习
	2
	2周
	3
	必修

	4
	科研训练
	2
	2周
	5
	必修

	5
	专业实习
	2
	2周
	6
	必修

	6
	生产实习
	4
	4周
	7
	必修

	7
	毕业实习
	3
	3周
	8
	必修

	8
	毕业论文※
	14
	14周
	8
	必修

	9
	课外创新实践
	≥5
	
	8
	选修


表五：课外创新教育活动安排
	类别
	项　目
	认定标准
	学分
	备注

	Ⅰ
竞
赛
类
	参加教育主管部门（体育比赛为体育主管部门）举办的学科竞赛
	省级一等奖以上
	4
	非教育主管部门举办的学科竞赛降一档，即参照上述标准分别降1学分

	
	
	省二等奖
	3
	

	
	
	省三等奖
	2
	

	
	参加校级学科竞赛
	一等奖
	1.5
	

	
	
	二等奖
	1
	

	
	
	三等奖
	0.5
	

	
	参加学校组织的学科竞赛培训
	1周以上，经考核成绩合格
	0.5
	

	Ⅱ
科
研
类
	在公开出版的刊物上发表专业论文
	国家级刊物
	3
	

	
	
	省级刊物
	2
	

	
	
	市级刊物
	1
	

	
	发表文艺作品（诗歌、小小说、散文、绘画作品等）
	省级以上公开刊物发表
	1
	

	
	大学生优秀科研成果
（含“三小”）
	省级一等奖
	4
	

	
	
	省级二等奖
	3
	

	
	
	省级三等、市级一等奖
	2
	

	
	
	市级二等奖
	1
	

	
	
	市级三等奖
	0.5
	

	Ⅱ
科
研
类
	获得国家专利
	发明专利计
	3
	

	
	
	实用新型专利
	1.5
	

	
	
	外观设计专利
	1
	

	
	参加学校举办的“江汉大讲坛”
	撰写相应的体会文章达6篇以上经学院认定或在校极以上刊物发表1篇
	0.5
	每篇1000字以上，本项　累计不超过1.5学分

	
	参加专业社会调查
	撰写3000字以上的
调查报告经学院认定
	0.5
	

	
	承担学校批准的学术科技项目
	完成并结题
	1
	

	Ⅲ
技
能
类
	参加国家统一计算机等级考试
	取得等级证书
	1
	

	
	参加全省统一普通话水平测试
	取得等级证书
	1
	

	
	参加全国大学英语四、六级考试
	四级达到568分、六级达到425分；其他语种四级优秀或六级合格
	1
	非英语专业学生

	
	参加全国专业英语四、六级考试
	四级成绩优秀者或通过专业八级
	1
	

	
	取得国家劳动和人事部门认可的职业资格证书
	取得证书
	1
	已在公选课中承认学分的不计

	Ⅳ
专
业
类
	参与教师科研项目
	教师认定
	1
	学生上交科研总结

	
	课外参加研究型、创新型开放实验
	达到16学时，考核合格
	0.5
	实验报告和结题报告经指导教师批改

	要求学生在上述四类创新活动中至少取得两类的学分，合计不少于3学分。


5.专业主要带头人简介（一）
	姓名
	陈禅友
	性别
	男
	专业技术职务
	教授
	第一学历
	硕士

	
	
	出生年月
	1963.4
	行政职务
	院长
	最后学历
	博士

	第一学历和最后学历毕业时间、学校、专业
	1984年7月 华中农业大学园艺系蔬菜专业 本科
2007年12月 武汉大学生命科学学院遗传学专业 博士研究生

	主要从事工作与
研究方向
	蔬菜植物遗传资源研究与综合利用（植物营养品质遗传改良、内外源毒素剔除和食品安全）

	本人近三年的主要成就

	在国内外重要学术刊物上发表论文共15 篇； 出版专著（译著等） 0 部。

	获教学科研成果奖共6项；其中：国家级 0 项， 省部级3项。

	目前承担教学科研项目共8项；其中：国家级项目1项，省部级项目3项。

	近三年拥有教学科研经费共156万元， 年均52万元。

	近三年给本科生授课（理论教学）共120学时；指导本科毕业设计共9人次。

	最具代表性的教学科研成果（4项以内）
	序号
	成果名称
	等级及签发单位、时间
	本人署名位次

	
	1
	豇豆新品种选育
	二等奖 湖北省人民政府 2011
	1

	
	2
	豇豆品种及配套技术产业化
	提名奖 湖北省教育厅 2012
	1

	
	3
	一种菜豆植物凝集素凝血活性定量检测方法
	国家发明专利 2014
	2

	
	4
	鄂豇豆12
	省级审定 湖北省品审委 2013
	1

	目前承担的主要教学科研项目（4项以内）
	序号
	项目名称
	项目来源
	起讫时间
	经费
	本人承担工作

	
	1
	湖北省战略支柱产业计划人才培养
	省教育厅
	2011-2014
	28万元
	实施小组组长

	
	2
	生物技术专业综合改革试点
	省教育厅
	2012-2014
	12万元
	指导实施

	
	3
	园艺专业综合改革试点
	省教育厅
	2012-2014
	12万元
	指导实施

	
	4
	国外农作物优异资源引进
	农业部
	2013-2015
	8万元
	子项目负责人

	目前承担的主要教学工作（5门以内）
	序号
	课程名称
	授课对象
	人数
	学时
	课程性质
	授课时间

	
	1
	植物育种学
	生物技术
	84
	40
	选修
	春季

	
	2
	园艺植物育种学
	园艺
	27
	40
	必修
	秋季

	
	3
	园艺学进展
	园艺
	53
	24
	选修
	春季

	
	4
	高级植物生理学
	研究生
	
	
	选修
	秋季

	教学管理部门审核意见
	                                            签章


5.专业主要带头人简介（二）
	姓名
	曾长立
	性别
	男
	专业技术职务
	教授
	第一学历
	硕士

	
	
	出生年月
	1972.8
	行政职务
	院长助理
	最后学历
	博士

	第一学历和最后学历毕业时间、学校、专业
	1999.6，中国农业大学植物营养专业，硕士毕业，
2005.6，武汉大学植物学专业，博士毕业

	主要从事工作与
研究方向
	园艺产品营养分析

	本人近三年的主要成就

	在国内外重要学术刊物上发表论文共  10  篇； 出版专著（译著等） 0 部。

	获教学科研成果奖共 2 项；其中：国家级 0 项， 省部级  2 项。

	目前承担教学科研项目共  5 项；其中：国家级项目0 项，省部级项目4 项。

	近三年拥有教学科研经费共29.6万元， 年均   9.8  万元。

	近三年给本科生授课（理论教学）共  900  学时；指导本科毕业设计共  13   人次。

	最具代表性的教学科研成果（4项以内）
	序号
	成果名称
	等级及签发单位、时间
	本人署名位次

	
	1
	提高园艺专业本科毕业论文质量的思考
	华中师范大学学报，2010
	1

	
	2
	乌塌菜有机生态型无土栽培方法
	国家发明专利，2013
	1

	
	3
	Physiological effects of exogenous nitric oxide on potherb mustard (Brassica juncea, Coss.) seedlings under NaCl stress
	Biologia Plantarum （IF1.9）, 2011
	1

	
	4
	High-Throughput Discovery of Chloroplast and Mitochondrial DNA Polymorphisms in Brassicaceae Species by ORG-EcoTILLING


	Plos one(IF4.1),2012
	1

	目前承担的主要教学科研项目（4项以内）
	序号
	项目名称
	项目来源
	起讫时间
	经费
	本人承担工作

	
	1
	园艺生物技术大学生实践创新基地
	江汉大学
	2013-2015
	9.0万
	主持

	
	2
	湖北省高校园艺专业综合改革试点项目
	湖北省教育厅
	2013-2015
	9.0万
	主持

	
	3
	高效固氮豌豆品种的筛选及其培肥冬季稻田地力研究
	武汉市科技局
	2012-2015
	10.0万
	主持

	
	4
	运用Ecotilling技术鉴定油菜油脂合成中关键基因多态性
	湖北省科技厅
	2012-2014
	1.0
	主持

	目前承担的主要教学工作（5门以内）
	序号
	课程名称
	授课对象
	人数
	学时
	课程性质
	授课时间

	
	1
	园艺植物组织培养
	2010级
园艺
	27
	40
	必修
	2013.9

	
	2
	园艺学基础实验III
	2010、2011级园艺
	65
	56
	必修
	2013.2

2014.2

	
	3
	农业气象学
	2010级
园艺
	27
	40
	选修
	2013.2

	
	4
	花卉保鲜学
	2010级
园艺
	27
	24
	选修
	2013.2

	
	5
	生产实习、教学实习、专业实习
	2010、2011、2013级园艺、
	98
	10周
	必修
	2013.1

2013.7

2014.1

	教学管理部门审核意见
	                                            签章


5.专业主要带头人简介（三）
	姓名
	王晓明
	性别
	男
	专业技术职务
	教授
	第一学历
	本科

	
	
	出生年月
	1964 .11
	行政职务
	系主任
	最后学历
	硕士

	第一学历和最后学历毕业时间、学校、专业
	1988年6月  华中农业大学畜牧专业  本科 

2004年6月  华中农业大学动物营养与饲料专业 硕士

	主要从事工作与
研究方向
	   动物高效健康养殖与育种


	本人近三年的主要成就

	在国内外重要学术刊物上发表论文共6篇； 出版专著（译著等） 0   部。

	获教学科研成果奖共 2项；其中：国家级 0  项， 省部级 1项。

	目前承担教学科研项目共   项；其中：国家级项目 0 项，省部级项目 0 项。

	近三年拥有教学科研经费共 30 万元， 年均 10 万元。

	近三年给本科生授课（理论教学）共 360 学时；指导本科毕业设计共 15 人次。

	最具代表性的教学科研成果（4项以内）
	序号
	成果名称
	等级及签发单位、时间
	本人署名位次

	
	1
	地方鹅与朗德鹅杂交提高肥肝鹅繁殖性能研究
	2012年12月 湖北省人民政府颁发 湖北省科技进步奖三等奖
	第一

	
	2
	
	
	

	目前承担的主要教学科研项目（4项以内）
	序号
	项目名称
	项目来源
	起讫时间
	经费
	本人承担工作

	
	1
	家禽粪便安全转化肥育猪饲料配套技术研究
	武汉市科技局
	2011.1-

2013.12
	10
	    主持

	
	2
	
	
	
	
	

	目前承担的主要教学工作（5门以内）
	序号
	课程名称
	授课对象
	人数
	学时
	课程性质
	授课时间

	
	1
	经济动物饲养学
	 本科生
	 45
	32
	专业课
	  秋季

	
	2
	园艺产品贮藏加工学
	 本科生
	 40
	48
	专业课
	  春季

	
	3
	经济动物饲养学
	 本科生
	 45
	32
	专业课
	  秋季

	
	4
	园艺产品贮藏加工学
	 本科生
	 40
	48
	专业课
	  春季

	教学管理部门审核意见
	                                            签章


5.专业主要带头人简介（四）
	姓名
	周世力
	性别
	男
	专业技术职务
	教授
	第一学历
	学士

	
	
	出生年月
	1966.06
	行政职务
	副院长
	最后学历
	博士

	第一学历和最后学历毕业时间、学校、专业
	1988年，毕业于华中师范大学生物学专业，获理学学士学位；
2004年，毕业于华中农业大学微生物学专业，获理学博士学位。

	主要从事工作与
研究方向
	微生物学、食用菌栽培


	本人近三年的主要成就

	在国内外重要学术刊物上发表论文共8篇； 出版专著（译著等）    部。

	获教学科研成果奖共 1 项；其中：国家级 0 项， 省部级 1 项。

	目前承担教学科研项目共2项；其中：国家级项目  项，省部级项目2项。

	近三年拥有教学科研经费共 9  万元， 年均   3  万元。

	近三年给本科生授课（理论教学）共  540  学时；指导本科毕业设计共 6 人次。

	最具代表性的教学科研成果（4项以内）
	序号
	成果名称
	等级及签发单位、时间
	本人署名位次

	
	1
	深圳地区肠道病毒71型和柯萨奇病毒A16基因组特征及诊断试剂研究
	广东省科学技术奖2011.02
	第五

	目前承担的主要教学科研项目（4项以内）
	序号
	项目名称
	项目来源
	起讫时间
	经费
	本人承担工作

	
	1
	生物技术专业产业人才培养体系的探索与实践
	湖北省教育厅
	2011.12~2014.07
	1.5
	主持

	
	2
	肠道病毒71型蛋基因工程疫苗的研究(2010kf10)
	病毒基因工程国家重点实验室开放基金
	2011.10~2014.09
	12
	主持

	
	3
	武汉地区长达病毒EV71分子流行病学研究
	湖北省教育厅
	2011,12~2013.07
	3.9
	主持

	
	4
	生境破碎化对长薄鳅群体遗传结构的影响研究
	国家自科基金委
	2011.08~2014.09
	3
	分子生物学技术

	目前承担的主要教学工作（5门以内）
	序号
	课程名称
	授课对象
	人数
	学时
	课程性质
	授课时间

	
	1
	微生物学
	本科生
	90
	96
	必修
	第4学期

	
	2
	食用菌栽培
	本科生
	130
	88
	选修
	第7学期

	
	3
	生产实习
	本科生
	48
	20
	必修
	第5学期

	教学管理部门审核意见
	                                            签章


5.专业主要带头人简介（五）
	姓名
	胡思前
	性别
	男
	专业技术职务
	教授
	第一学历
	本科

	
	
	出生年月
	1963.12
	行政职务
	系主任
	最后学历
	学士

	第一学历和最后学历毕业时间、学校、专业
	1985.06北京师范大学化学系 学士学位


	主要从事工作与
研究方向
	材料化学及食品安全化学

	本人近三年的主要成就

	在国内外重要学术刊物上发表论文共9 篇； 获授权专利10项。

	获教学科研成果奖共4项；其中：国家级 0 项， 省部级2项。

	目前承担教学科研项目共8项；其中：国家级项目2项，省部级项目2项。

	近三年拥有教学科研经费共103万元， 年均34万元。

	近三年给本科生授课（理论教学）共120学时；指导本科毕业设计共9人次。

	最具代表性的教学科研成果（4项以内）
	序号
	成果名称
	等级及签发单位、时间
	本人署名位次

	
	1
	化学专业宽口径复合型人才培养模式研究与实践
	三等奖 湖北省人民政府 2013
	1

	
	2
	多型号晒图机聚四氟乙烯滤网的研究与应用
	三等奖 湖北省人民政府 2013

二等奖.武汉市人民政府.2014
	1

1

	
	3
	高速晒图机系列关键器件的设计、成套制备技术与应用
	二等奖.武汉市人民政府.2014
	1

	
	4
	气相色谱分析仿真软件
	2014SR026354.（软件著作权登记号）
	2

	目前承担的主要教学科研项目（4项以内）
	序号
	项目名称
	项目来源
	起讫时间
	经费
	本人承担工作

	
	1
	基于颗粒破碎的珊瑚礁钙质砂土液化机理研究
	国自科基金41372316
	2014-2017
	90万元
	与中科院联合申报

	
	2
	过渡金属催化的C-H活化反应：从底物设计到多环吲哚的高效构建
	国自科基金21302064
	2014-2017
	24万元
	排名2

	
	3
	武汉市食品安全分析与检测工程技术研究中心
	市科技局攻关项目
	2012-2014
	25万元
	排名1

	
	4
	柔性显示材料与技术湖北省协同创新中心
	湖北省教育厅
	2013-2015
	600万元
	排名3

	目前承担的主要教学工作（5门以内）
	序号
	课程名称
	授课对象
	人数
	学时
	课程性质
	授课时间

	
	1
	有机化学
	化工工艺
	135
	
	必修
	春季

	
	2
	综合化学实验
	化工工艺
	135
	
	选修
	秋季

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	教学管理部门审核意见
	                                            签章


注：填写三至五人，只填本专业专任教师，每人一表。
6.教师基本情况表
	序号
	姓名
	性别
	年龄
	专业技术职务
	第一学历毕业学校、专业、学位
	最后学历毕业学校、专业、学位
	现从事专业
	拟任课程
	专职
/兼职

	1
	王晓明
	男
	50
	教授
	江汉大学
畜牧兽医 学士
	华中农业大学
动物营养与饲料 硕士
	动物营养与饲料
	畜禽产品加工学
食品质量安全管理      
	专职

	2
	陈禅友
	男
	50
	教授
	华中农业大学
蔬菜学 硕士
	武汉大学
遗传学 博士
	植物遗传育种
	植物产品安全生产
绿色食品与有机食品标准和认证
	专职

	3
	王俊
	男
	40
	研究员
	河南师范大学      化学教育 理学学士
	广州地球化学研究所 环境科学 理学博士
	农业与食品化学
	食品检测与分析
	兼职

	4
	周世力
	男
	49
	教授
	华中师范大学      生物学 学士
	华中农业大学       微生物学 博士
	微生物学
	食品微生物学
食药用真菌加工
	专职

	5
	曾长立
	男
	43
	教授
	中国农业大学      植物营养 硕士
	武汉大学            植物学 博士
	植物营养学
	食品工艺学
植物营养与品质分析
	专职

	6
	孙宪迅
	男
	37
	讲师
	湖北工业大学      发酵工程 学士
	湖北工业大学       发酵工程 硕士
	发酵食品加工工艺
	食品质量与安全实验技术       

发酵食品工艺学
	专职

	7
	蒋细旺
	男
	49
	教授
	华中农业大学      林学 硕士
	华中农业大学       植物学 博士
	花卉学
	食品机械与设备
食品工厂设计与环境保护
	专职

	8
	孙齐英
	男
	47
	副教授
	江汉大学          畜牧兽医 学士
	华中农业大学       动物营养 硕士
	动物营养与饲料科学
	食品原料学
食品贮藏与保鲜
	专职

	9
	冯涛
	男
	37
	讲师
	湖北大学          生物技术 学士
	中国农业大学   农业昆虫与害虫防治 博士
	食品安全与检测
	食品检测与分析     

食品安全学
	专职

	10
	王国梁
	男
	38
	讲师
	武汉大学          临床医学 学士
	华中科技大学       免疫学 硕士
	食品微生物
	食品微生物学
食品贮藏与保鲜
	专职

	11
	王璐
	女
	29
	讲师
	武汉工业学院      生物工程 工学学士
	江南大学           发酵工程 工学博士
	发酵食品生产
	食品质量与安全实验技术      

 果蔬加工工艺学
	专职

	12
	万茜
	女
	46
	讲师
	南开大学          植物生理 理学学士
	南开大学
植物生理 理学学士
	生物学
	食品标准与法规
园艺产品贮藏加工学
	专职

	13
	周理红
	女
	37
	讲师
	安徽农业大学
蚕学 学士
	浙江大学           动物营养学 硕士
	动物营养
	食品感官评价           
	专职

	14
	张繁荣
	男
	50
	副教授
	华中农业大学
淡水养殖 学士
	华中农业大学
淡水养殖 学士
	食品营养与检测分析
	食品酶学
	专职

	15
	潘磊
	男
	33
	讲师
	江汉大学          园艺专业 学士
	武汉大学           遗传学  博士
	遗传学
	食品生物技术
转基因检测技术
	专职

	16
	李佳楠
	女
	35
	讲师
	四川大学          生物技术 学士
	华中科技大学       免疫学 博士
	免疫学
	食品毒理学
食品营销学
	专职

	17
	徐媛
	女
	27
	讲师
	华中农业大学
食品科学与工程 学士
	华中农业大学
食品科学 博士
	食品科学
	食品化学
食品工艺学
	专职

	18
	魏传斌
	男
	49
	副教授
	华东师范大学
生物学 学士
	华东师范大学
生物学 学士
	生物制品
	现代食品工程高新技术
	专职

	19
	王沁
	女
	50
	副教授
	华中师范大学
生物学 学士
	华中师范大学
生物教育学 硕士
	遗传学
	食品营养学
食品风味化学
	专职

	20
	蔡利民
	男
	48
	副教授
	华中科技大学
学士
	华中科技大学
控制工程 硕士
	粮食检测设备
	食品机械与设备
	专职

	21
	郭艳华
	女
	53
	教授
	湖北大学
化学 学士
	湖北大学
化学 学士
	食品检测与分析
	食品检测与分析
	专职

	22
	雷刚
	男
	56
	高级实验师
	江汉大学           畜牧兽医
	江汉大学           畜牧兽医
	动物医学
	食品工艺学实验
食品工程原理实验
	专职

	23
	胡志辉
	男
	40
	高级实验师
	江汉大学           园艺 学士
	江汉大学           园艺 学士
	植物生产
	食品包装学
食品工程原理实验
	专职

	24
	许国权
	男
	39
	高级实验师
	江汉大学           化学 学士
	江汉大学           化学 学士
	化学
	食品微生物学实验
食品工艺学实验
	专职

	25
	张静
	女
	39
	实验师
	四川农业大学 

学士
	四川农业大学
作物遗传育种 硕士
	植物生产
	食品微生物学实验
	专职

	26
	刘燕群
	女
	45
	教授
	华中科技大学
学士
	华中科技大学       公共卫生 博士
	营养与食品卫生
	食品安全学        

食品营养学
	专职

	27
	陈光耀
	男
	
	企业高管
	企业高管
	企业高管
	粮油食品加工
	粮油食品加工学
	兼职

	28
	卢素芳
	女
	
	企业高管
	企业高管
	企业高管
	水产品加工生产
	水产品加工与利用
	兼职

	29
	胡思前
	男
	48
	教授
	北京师范大学
有机化学 学士
	北京师范大学
有机化学 学士
	有机化学
	食品化学
	专职

	30
	邱红心
	男
	44
	副教授
	华中师范大学
无机化学 学士
	华中师范大学
无机化学 学士
	无机化学
	无机分析化学
	专职

	31
	吴旺喜
	女
	50
	副教授
	武汉大学
化学 学士
	中国地质大学
化学 硕士
	分析化学
	无机分析化学
	专职

	32
	郑　琦
	女
	50
	教授
	武汉大学
化学 学士
	武汉大学
化学 博士
	分析化学
	食品添加剂
	专职

	33
	范剑虹
	女
	39
	副教授
	湖北大学
化学 学士
	湖北大学
化学 学士
	无机及分析化学
	无机分析化学实验
	专职

	34
	高　琳
	女
	49
	副教授
	湖北大学
化学 学士
	武汉大学
化学 硕士
	环境化学
	生物化学
	专职

	35
	陆　茜
	男
	48
	高级实验师
	武汉大学
化学教育 学士
	
	分析化学实验
	有机化学实验
	专职

	36
	丁建军
	男
	46
	副教授
	武汉理工大学 

学士
	武汉理工大学
博士
	食品及环境检测仪器
	食品工厂设计与环境保护
	专职


7.主要课程开设情况一览表
	序号
	课程名称
	课程
总学时
	课程
周学时
	授课教师
	授课学期

	1
	食品化学
	48
	4
	胡思前 徐媛
	4

	2
	食品质量与安全实验技术
	60
	6
	王璐 孙宪迅
	5

	3
	食品微生物学
	48
	4
	周世力 王国梁
	6

	4
	食品检测与分析
	32
	3
	郭艳华 冯涛
	5

	5
	食品机械与设备
	32
	2
	蒋细旺 周理红
	7

	6
	食品工艺学
	32
	2
	徐媛 曾长立
	4

	7
	食品标准与法规
	32
	2
	万茜
	4

	8
	食品质量安全管理
	32
	4
	王晓明
	5

	9
	食品营养学
	32
	2
	刘燕群 王沁
	6

	10
	食品原料学
	32
	2
	孙齐英
	4

	11
	食品贮藏与保鲜
	32
	4
	孙齐英 王国梁
	6

	12
	食品安全学
	32
	2
	冯涛 刘燕群
	6

	13
	绿色食品与有机食品的标准和认证
	32
	2
	陈禅友
	6

	14
	食品工厂设计与环境保护
	24
	2
	蒋细旺 丁建军
	6

	15
	转基因检测技术
	24
	2
	潘磊
	

	16
	现代食品工程高新技术
	32
	2
	魏传斌
	7

	17
	水产品加工与利用
	24
	2
	卢素芳
	5

	18
	粮油加工工艺学
	32
	2
	陈光耀
	5

	19
	果蔬加工工艺学
	32
	2
	王璐
	5

	20
	发酵食品工艺学
	32
	2
	孙宪迅
	4


8.其他办学条件情况表
	专业名称
	食品质量与安全
	开办经费及来源
	100万元


	申报专业副高及以上职称(在岗)人数
	18
	其中该专业
专职在岗人数
	25


	其中校内
兼职人数
	9


	其中校外兼职人数
	2

	是否具备开办该
专业所必需的图书资料
	具备
	可用于该专业的
教学实验设备
（千元以上）
	97

（台/件）
	总 价 值
（万元）
	800

	序号
	主要教学设备名称（限10项内）
	型    号
规    格
	台(件)
	购 入 时 间

	1
	啤酒发酵系统
	
	1
	2008年

	2
	蛋白质分离系统
	DBS-100
	2
	2009年

	3
	定氮仪
	KDN-08C
	4
	2010年

	4
	红外光谱仪
	SZF-06
	4
	2009年

	5
	粗纤维测定仪
	CXC-06
	4
	2009年

	6
	原子吸收光谱
	Spectr AA220
	1
	2011年

	7
	智能水分活度仪
	AW-1 A
	2
	2011年

	8
	气相色谱
	Agilent7890
	1
	2012年

	9
	农药残毒快速检测仪
	SP-723P
	6
	2010年

	10
	高效液相色谱
	Agilent1200
	1
	2012年

	备注
	
	
	
	


注：若为医学类专业应附医疗仪器设备清单。
9.学校近三年新增专业情况表
	学校近三年（不含本年度）增设专业情况       

	序  号
	专 业 代 码
	本/专科
	专   业   名   称
	设 置 年 度

	1
	130201
	本科
	音乐表演
	2011

	2
	120601
	本科
	物流管理
	2011

	3
	050103
	本科
	汉语国际教育
	2012

	4
	080906
	本科
	数字媒体技术
	2012

	5
	101003
	本科
	医学影像技术
	2013

	6
	050261
	本科
	翻译
	2013

	7
	120210
	本科
	文化产业管理
	2013

	8
	
	
	
	

	9
	
	
	
	

	10
	
	
	
	

	11
	
	
	
	

	12
	
	
	
	

	13
	
	
	
	

	14
	
	
	
	

	15
	
	
	
	

	16
	
	
	
	

	17
	
	
	
	


